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PLATOS CASEROS HOMEMADE DISHES PLATS FAIT MAISON
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Paella de marisco Fideua de marisco Crujicarbonara Crujirodeo Tagliatelle di spinaci Risotto ai Funghi Maccheroni Rabo de toro Garbanzos con almejas Lubina Pollo Teriyaki Bacalao con pisto Almejas al ajillo Pinchos morunos Tarta de chocolate
Paella aux fruits de mer Fideua aux fruits de mer Crujicarbonara Crujirodéo Tagliatelle aux épinards Risotto ai Funghi (Champignons) Penne bolognesa Queue de tareau Pois chiches avec palourdes a la Bar au four Poulet Teriyaki Morue avec ratatouille Palourdes a ['ail Porc andalousse Gateau au chocolat
Seafood paella Seafood fideua Crujicarbonara Crujirodeo Spinach tagliatelle Risotto Funghi Macaroni Bull tail sauce mariniére Sea bass Teriyaki chicken Cod with ratatouille Clams with garlic Spiced diced pork Chocolate cake
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Spaghetti alla Bolognese
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Chickpeas with clams a la

Paella del mar

Paella del Mar Seiiorito

Paella Mixta del mar

Paella del Mar Arroz Negro
Paella de almejas y alcachofas
Paella de vieiras

Paella de la mer

Paella de la mer “Seforito”

Paella Mixte de la mer

Paella de la mer Riz Noir

Paella au cépes

Paella aux fruits de mer et coquilles
de saint-jacques

Sea paella

“Seriorito” Sea paella

Mixed Sea Paella

Black Rice Sea Paella

Sea paella with clams and artichokes
Scallop seafood paella

Paella mixta Paella de arroz negro Crujicabra Combicruc Cannelloni di carne Tortellini ricotta e spinaci Costillas a la BBQ Bacalao a la vizcaina Ternera estofada Gambas al Brandy Champiiiones al ajillo Alitas de pollo especiadas Choricitos a la sidra Tarta de carrot cake

Paella mixte Paella au riz noir Crujichévre Combicruc Spaghetti alla Bolognesa Cannelloni di carne Tortellini ricotta e spinaci Cotes levées BBQ Morue a la basquaise Veau en daube style goulash Crevettes au Cognac Champignons a l'ail Ailes de poulet épicées Chorizos au cidre Gateau aux carottes

Mixed paella Black rice paella Crujigoat Combicruc Spaghetti alla Bolognese Meat Cannelloni Tortellini ricotta e spinaci BBQ Ribs Cod, Biscay style Stewed beef meat, goulash style Brandy prawns Garlic mushrooms Spicy chicken wings “Chorizo” with cider Carrot cake o 9 / /
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Paella valenciana Paella del Seiiorito Crujipepperoni Atuncrec Spaghetti alla Carbonara Ravioli ai 3 formaggi Lasaiia espinacas Albondigas en salsa “Suquet” de pescadores Carrillada de cerdo Pulpo cocido Tortilla de patatas Patatas bravas Pollo con salsa curry y pasas Tarta de queso al horno 4 Quesos_ Blueberry
Paella valenciana Paella “Seforito” Crujipepperoni Thoncrec Spaghetti alla Carbonara Ravioli aux 3 fromages Lasagne aux épinards Boulettes de viande a la sauce Marmite Pecheur Joue de porc cuisinée dans son Poulpe Omelete avec pommes de terre Pommes de terre piquantes Poulet a la sauce curry et raisins Gateau au fromage cuit au four Pepperoni Fant_asy
Paella valenciana Paella del Serorito Crujipepperoni Tunacrec Spaghetti alla carbonara 3 cheese ravioli Spinach lasagna Meatballs in sauce Fisherman's suquet jus aux épices Boiled octopus Spanish omelette Spicy potatoes Chicken curry with raisins Baked cheesecake Barbacoa Tropical
o Tex Mex Sunset
Pork cheek stewed in its juice Palmbeach

Paella de verduras
Paella aux [égumes
Vegetable paella

Paella de pollo con verduras
Paella de poulet aux légumes
Chicken paella with vegetables

Crujivegetal
Crujivégeétal
Crujivegetable

Crujiquesos
Crujifromages
Crujicheeses

Lasagne di carne
Lasagne di carne
Meat lasagne

Ravioli al Pesto
Ravioli al Pesto
Ravioli al pesto

Tagliatelle alla Marinara
Tagliatelle alla Marinara
Tagliarini, fisherman's style

Cazuela marinera
Casserole de fruits de mer
Seafood casserole
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Lentejas con chorizo
Lentilles au Chorizo
Lentil stew with chorizo

with spices

Crema de verduras
Soupe créme aux légumes
Creamy vegetable soup

Tapaella mejillén Tapaella chorizo
Tapaella moule Tapaella chorizo
Mussel Tapaella Chorizo Tapaella

Gambas al ajillo Alitas de pollo con salsa barbacoa
Crevettes a l'ail Ailes de poulet a la sauce barbecue
Garlic prawns Barbacue chicken wings
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Piina Colada

ARROCES
Y TAILARINES
Arroz indu

Arroz mejicano
Arroz marroqui

Tallarines orientales

Ariz indien

Riz mexicain

Riz marocain
Nouilles asiatiques

Fideguay Crujiyork Crema de marisco Salmén a la menta

Crujimargarita

Tagliatelle Funghi Mejillones marinera Callos

Mini tortilla de patatas

Mini tortilla de patatas

) ) - . . : . . . . . Hindu rice
Fideguay- Fideua fromage Crujijambon Crujimargarita Tagliatelle Funghi(Champignons) Soupe créme aux fruits de mer Saumon a la menthe Moules mariniere Tripes con cebolla con chorizo Wit fee
Fideguay Crujiyork/ham Crujimargarita Tagliarini funghi Creamy seafood soup Salmon with mint sauce Mussels mariniére Tripe Mini-omelette pommes Mini-omelette pommes Miereeeem fes

de terre avec onion de terre au chorizo

- . . L . . Asian noodles
Mini omelette potatoes with onion Mini omelette potatoes with “chorizo”
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